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Prix nets - Service compris - L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

CARTE DU MIDI UNIQUEMENT

Entrée du Jour
Entrée du week-end
Assiette de charcuterie
Soupe du jour
Foie gras du chef
Petite salade Caesar

4,50 €
6,95 €
5,95 €
4,50 €
7,95 €
4,90 €

ENTRÉES

Plat du Jour
Plat du week-end
Burger bœuf ou poulet
Assiette de la mer
Entrecôte de bœuf 300g environ
Steak de magret de canard
Ribs de porc
Big salade Caesar

9,95 €
17,95 €
13,95 €
16,95 €
19,95 €
15,95 €
13,95 €
12,95 €

PLATS

Tous nos plats sont réalisés à base de produits
frais et sont élaborés au sein de l’établissement.

Qualité des matières premières.
Respect des règles d’hygiène.
Qualification du personnel.

Valorisation de la Cuisine Régionale.



Prix nets - Service compris - L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

CARTE DU SOIR UNIQUEMENT

Pan Con Tomate / Serrano
Trilogie tapenade / houmous / rillettes de thon
Fricandeau
Foie gras du chef
Mini salade Caesar
Saucisse sèche
Assiette fromage aux fruits secs et confiture de cerise noire
Assiette de charcuterie
Mix charcuterie / fromage

6,95 €
4,95 €
5,95 €
7,95 €
5,95 €
4,95 €

13,95 €
12,95 €
14,95 €

TAPAS FROIDS

Rouget grillé
Mini burger
Lamelles de Calamar en Persillade
Frites
Patatas Bravas
Légumes sautés
Ribs de porc caramélisés
Magret TWine 150g environ
Crevette Thaï Thaï
Entrecôte tranchée 150g environ
Poulet saté
Chorizo Frais Grillé
Camembert Braisé au Sésame
Tartine au reblochon façon tartiflette

6,95 €
7,95 €
5,95 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,95 €
7,95 €
5,95€
9,95 €
5,95 €
5,95 €
5,95 €
7,95 €

TAPAS CHAUDS



Prix nets - Service compris - L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

CARTE DES DESSERTS

Pana cotta
Tiramissu
Tarte tatin
Profiterolles
Cheese cake mangue
Banoffee pie
Moelleux chocolat

4,50 €
6,95 €
6,95 €
7,95 €
5,95 €
6,45 €
5,95 €

DESSERTS

Dame blanche
Colonel
Café liégeois
Chocolat liégeois
Banana split
Glace 1 boule
Glace 2 boules
Glace 3 boules
Sorbet 1 boule
Sorbet 2 boules
Sorbet 3 boules
Supplément chantilly

GLACE : chocolat / vanille / café / caramel beurre salé / pistache
SORBET : fraise / citron / pêche

6,95 €
8,95 €
7,95 €
7,95 €
6,95 €
2,50 €
4,90 €
6,90 €
2,50 €
4,90 €
6,90 €
1,00 €

GLACES



Prix nets - Service compris - L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération
Majoration de 0,50 € sur toutes les boissons les soirs de concert

SOFTS / BOISSONS CHAUDES
SOFTS
Coca Cola 33cl
Coca Cola Zero 33cl
Orangina 25cl
Schweppes Agrume 25cl
Schweppes Indian Tonic 25cl
Lipton Ice Tea Pêche 33cl
Oasis Tropical 33cl
Fanta Orange 33cl
Cacolac 20cl
Jus d'orange 20cl
Jus d'ananas 20cl
Jus d'abricot 20cl
Jus Ace 20cl
Jus de pomme 20cl
Jus de poire 20cl
Jus de fraise 20cl
Sirop à l'eau (citron, orange, menthe, pêche, cerise, banane, kiwi,
                        framboise, cassis, mangue, fraise, grenadine)
Diabolo (citron, orange, menthe, pêche, cerise, banane, kiwi,
                framboise, cassis, mangue, fraise, grenadine)

BOISSONS CHAUDES
Expresso
Double Expresso
Café crème (double café, nuage de lait)
Chocolat chaud
Thé Infusion
Noisette (café, nuage de lait)
Allongé
Déca
Cappuccino (double café, mousse de lait, chocolat)
Chocolat viennois (chocolat chaud, chantilly)
Café viennois (double café, chantilly)

3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,00 €

3,50 €

1,50 €
3,00 €
3,80 €
3,80 €
3,80 €
1,90 €
1,90 €
1,90 €
4,80 €
4,80 €
4,80 €



APÉRITIFS / COCKTAILS

Prix nets - Service compris - L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération
Majoration de 0,50 € sur toutes les boissons les soirs de concert

APÉRITIFS
Martini Blanc 14,4° (verre 6cl)
Martini Rosato 14,4° (verre 6cl)
Martini Rouge 14,4° (verre 6cl)
Porto Graham’s Fine White 19° (verre 6cl)
Pastis 51 45° (verre 2cl)
Ricard 45° (verre 2cl)
Aperol Spirit 15° (verre 6cl)
Campari Liqueur Amere 25° (verre 6cl)
Suze 15° (verre 4cl)

COCKTAILS
Cocktail Hybou Metropolitan Manhattan 30,5°
Cocktail Hybou Chilleur Negroni 30,5°
Cocktail Hybou City Sour 21,5°
Cocktail Hybou Pre Gimlet 26,5°
Cocktail Hybou Zen Aperitivo 17,5°
Americano (Campari, Martini rouge, eau gazeuse)
Mojito (rhum Conde de Cuba, citron vert, menthe, eau gazeuse, sucre de canne, angostura)
Pinacolada (rhum, jus d’ananas, lait de coco)
Caipirinha (cachaça, citron, sucre)
Cuba Libre (rhum Conde de Cuba, Coca)
Soleil Vert (gin, menthe, citron vert, sucre)
Margarita (téquila, triple sec, citron vert)
Bloody Mary (vodka, jus de tomate, jus de citron, sauce worcestershire, tabasco, sel de céleri)
Ti-Punch (rhum, citron vert, sucre de canne)
Gin fizz (gin, citron)

COCKTAILS SANS ALCOOL
Le TWine (sirop cerise/exotique, sucre de canne)
Cocktail de Fruits
Virgin Mojito (sirop de mojito, citron menthe, eau gazeuse)

5,00 €
5,00 €
5,00 €
5,00 €
3,00 €
3,00 €
5,50 €
6,00 €
5,00 €

20cl
7,50 €
7,50 €
7,00 €
7,00 €
6,50 €
6,50 €
7,50 €
8,00 €
7,50 €
7,00 €
8,00 €
7,00 €
8,00 €
7,50 €
8,00 €

20cl
6,00 €
6,50 €
6,50 €



BIÈRES PRESSION / BOUTEILLES

Prix nets - Service compris - L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération
Majoration de 0,50 € sur toutes les boissons les soirs de concert

Bière de la semaine 5,00 €

BIÈRES PRESSION
Peroni Nastro Azzuro 5,1°
ST Stefanus Blonde 7°
Copères Ambrée de Tradition 5,2°
Meantime London IPA Craft 7,4°
Picon Bière 18°

BIÈRES BOUTEILLES
Blanche de Namur 4,5°
Lindemans Faro 4,5°
Lindemans Kriek 3,5°
Lindemans Pecheresse 2,5°
Saison Dupont 6,5°
Gue Moines Labelle IPA 5,8°
Bush Ambrée Belge Caractère 12°
Chouffe Blonde Belge 8°
Gulden Draak Belge 10,5°
Karmeliet Triple Belge 8,4°
Leroy Stout 5°
Paix Dieu Triple Belge 10°
La Gardienne Blonde Bio Pale Ale Tarnaise 5,5°
La Gardienne IPA Bio Tarnaise 5,5°
Sainte Crue Don’t Panic IPA Blonde Alsace 6,2°
Yankee Trouble NEIPA Lille 6,5°
Piggy Eroica IPA Nancy 6,1°
Gué des Moins Dame de Coeur DIPA Toulouse 8°
Garage Santa Ko West Coast IPA Espagne 6,4°
L’Arsouille Sam Ambrée Tarn 6°
L’Arsouille Petit Jean Saison Tarn 5°
L’Arsouille Olga Blonde Pils Tarn 4,5°
L’Arsouille IPA Tarn 4,3°

50cl
5,00 €
7,00 €
7,00 €
8,00 €

33cl

5,00 €
7,50 €
7,00 €
6,00 €
6,50 €
7,00 €
4,00 €
8,00 €
5,50 €
6,00 €
7,00 €
6,50 €
7,00 €
5,50 €
6,50 €
5,50 €
5,50 €
5,50 €
5,50 €

25cl
3,00 €
4,00 €
4,00 €
4,50 €
5,00 €

25cl
4,00 €
4,00 €
5,00 €
5,00 €



VINS AU VERRE

Prix nets - Service compris - L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération
Majoration de 0,50 € sur toutes les boissons les soirs de concert

12.5cl
10,00 €

4,50 €
6,00 €
5,00 €

3,00 €
6,50 €
3.50 €
4,00 €
4,00 €
5,00 €
3,50 €

4,00 €
4,50 €
5,00 €

4,00 €
4,00 €

4,00 €
4,00 €
3,50 €
5,50 €
4,50 €
3,50 €
4,00 €

4,00 €
4,00 €

BULLES
Champagne 1er cru Antoine Villairoy BRUT (bulles fines, salin & fruité)
DOC Prosecco - Calogera - Extra-dry (fin & crémeux)
Italie - Moscato d'Asti DOC - Emilio Vada (moelleux & floral)
       AOC Gaillac méthode ancestrale - Philémon (brut & fruité)

BLANCS SECS
IGP Côtes de Gascogne - Domaine L'enclos - Ugni-blanc/Colombard (sec & floral)
AOC Chablis - Domaine Grivot & Goisot (minéral & iodé)
AOC Mucadet Sèvre et Maine - Domaine Delaunay (frais & salin)
AOP Saumur blanc - Domaine des Bénédictins - chenin (fruité & floral)
       IGP Côtes du Tarn - Domaine Gayard - Sauvignon (vif & fruité)
AOC Gaillac - Domaine Gayrard - Loin de l’oeil (ample & gourmand)
AOC Gaillac - Domaine Sarrabelle

BLANCS MOELLEUX
IGP Côtes de Gascogne - Domaine l'enclos - Gros manseng (frais & fruité)
AOC Gaillac - Domaine Sarrabelle (souple & généreux)
AOC Muscat de Rivesaltes - Domaine de l’Arca (Onctueux & floral)

ROSÉS
       IGP Méditérannée Camargue - Mas de Valériole - Vé (frais & salin)
AOC Gaillac Sarrabelle (épices & réglisse)

ROUGES
AOC Gaillac - Domaine Gayrard - Braucol (fruité & souple)
       AOC Gaillac - Domaine Philemon - Duras (intense & épicé)
AOC Gaillac - Domaine Sarrabelle
AOC Pic Saint Loup - Saint Daumary - Belladona (soyeux & concentré)
       AOC St Nicolas de Bourgueil - Bruneau Dupuy - Vieilles Vignes (gourmand & fruité)
VDF Loire - La Perrière - A l’origine Pinot noir (fin & léger)
       AOC Côtes du Rhône - Domaine du Gourget - Roc’acuta (fruité & épicé)

VINS DU MONDE
Argentine - Etchart Privado - Torontès Blanc (intense & floral)
Mexique - La Cetto Vallée des Guadalupe - Petite Sirah Rouge (puissant & épicé)



TOUS LES 1ERS MERCREDIS DU MOIS
DE 19H À 21H

Cours d'œnologie animé par Matthieu Maynadier,
fondateur et formateur de l'organisme de

formation L'accord divin, ancien chef sommelier.

Venez apprendre les spécificités du monde du vin.

ŒNOLOGIE
COURS SUR INSCRIPTION



VINS BULLES / BLANCS / ROSÉS

Prix nets - Service compris - L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération
Majoration de 0,50 € sur toutes les boissons les soirs de concert

75cl
60,00 €
25,00 €
30,00 €
28,00 €

15,00 €
20,00 €
40,00 €
19,00 €
32,00 €

120,00 €
16,00 €
21,00 €
28,00 €

20,00 €
25,00 €
30,00 €

20,00 €
16,00 €

12.5cl
10,00 €

4,50 €
6,00 €
5,00 €

3,00 €
4,00 €

 
3,50 €
6,50 €

 
3,50 €
5,00 €

4,00 €
4,50 €
5,00 €

4,00 €
3,50 €

BULLES
Champagne 1er cru Antoine Villairoy BRUT (salin & fruité)
DOC Prosecco - Calogera - Extra-dry (fin & crémeux)
Italie - Moscato d'Asti DOC - Emilio Vada (moelleux & floral)
       AOC Gaillac Méthode ancestrale - Philémon (brut & fruité)

BLANCS SECS
IGP Côtes de Gascogne - Domaine L'enclos - Ugni-blanc/Colombard
AOP Saumur blanc - Domaine des Bénédictins - chenin (fruité & floral)
       AOC Sancerre blanc - Comte de Charme
AOC Muscadet Sevre et Maine Domaine Delaunay (frais & salin)
AOC Chablis Grivot & Goisot (minéral  & iodé)
       AOC Meursault - Gilles Buisson
AOC Gaillac - Domaine Sarrabelle in sarra assemblage
       IGP Côtes du Tarn - Domaine Gayrard - Sauvignon (vif & fruité)
AOC Gaillac - Domaine Gayrard - Loin de l’oeil (ample & gourmand)

BLANCS MOELLEUX
IGP Côtes de Gascogne - Domaine l'enclos - Gros manseng (frais & fruité)
AOC Gaillac - Domaine Sarrabelle (souple & généreux)
AOC Muscat de Rivesaltes - Domaine de l’Arca (onctueux & floral)

ROSÉS
       IGP Méditérannée Camargue - Mas de Valériole - Vé (frais & salin)
AOC Gaillac Sarrabelle (épices & réglisse)



VINS ROUGES / VINS DU MONDE

Prix nets - Service compris - L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération
Majoration de 0,50 € sur toutes les boissons les soirs de concert

ROUGES
VDF Loire - La Perrière - A l’origine Pinot noir (fin & léger)
       IGP D'oc Domaine PY Pinot noir
AOC Pic Saint Loup - Saint Daumary - Belladona (soyeux & concentré)
       AOC St Nicolas de Bourgueil - Bruneau Dupuy - Vieilles Vignes
       AOC Pommard 1er cru - Domaine Buisson
AOC Morgon Domaine Bodillard Gamay
       AOC Côtes du Rhône - Domaine du Gourget - Roc’acuta (fruité & épicé)
AOC St Emilion Grand Cru - Haut Veyrac - Les péchés de Haut Veyrac
       AOC Blaye côtes de Bordeaux Les vieux moulins Pirouette
AOC Gaillac Sarrabelle
AOC Gaillac - Domaine Gayrard - Braucol (fruité & souple)
IGP Côtes du Tarn - Domaine Gayrard - Syrah
       AOC Gaillac - Domaine Philemon - Duras (intense & épicé)
       AOC Gaillac - Domaine Philemon - Prunelart

VINS DU MONDE
Argentine - Etchart Privado - Torontes blanc (intense & floral)
Mexique - LA Cetto Vallée des Guadalupe - Petite Sirah (puissant & épicé)
Italie - Sicile - Nero d’Avola
Afrique du sud - False Bay Western Cape Rouge pinotage
Afrique du sud - False Bay Western Cape Blanc Chardonnay
Portugal - Niepoort - Drink Me Tinto

75cl
18,00 €
20,00 €
27,00 €
22,00 €
89,00 €
27,00 €
21,00 €
35,00 €
22,00 €
16,00 €
19,00 €
26,00 €
21,00 €
30,00 €

22,00 €
20,00 €
16,00 €
25,00 €
25,00 €
27,00 €

12.5cl
3,50 €

 
5,50 €
4,50 €

4,00 €

4,00 €

4,00 €

4,00 €
4,00 €



LIQUEURS / SPIRITUEUX / RHUMS

Prix nets - Service compris - L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération
Majoration de 0,50 € sur toutes les boissons les soirs de concert

LIQUEURS
Baileys 17° (verre 6cl)
Cointreau Liqueur 40° (verre 4cl)
Jagermeister 35° (verre 3cl)
Kahlua Liqueur Café Mexique 20° (verre 4cl)
Pisang Ambon Liqueur 17° (verre 4cl)
Sambuca Molinari Extra 40° (verre 3cl)
Triple Sec Marie Brizard 39° (verre 3cl)
Malibu 21° (verre 4cl)
Get 27 21° (verre 6cl)
Get 31 24° (verre 6cl)

SPIRITUEUX
Cognac Bache Gabriels OAK 40° (verre 4cl)
Calvados Busnel VSOP 40° (verre 4cl)
Armagnac Château Millet 1989 (verre 4cl)
Armagnac Château Millet 2000 (verre 4cl)

RHUMS ARRANGÉS
Ti Ced Ananas Victoria France 32° (verre 4cl)
Ti Ced Mangue Passion France 32° (verre 4cl)
Ti Ced Banane Cacao France 32° (verre 4cl)

RHUMS
Plantation Grande Réserve 70CL (verre 4cl)
Don Papa Baroko Philippines 40° (verre 4cl)
Diplomatico Reserva Venezuela 40° (verre 4cl)
Opthimus 15 ans République Dominicaine 43° (verre 4cl)
Diplomatico 2005 Venezuela 43° (verre 4cl)
Millonario XO Perou Solera 40° (verre 4cl)
Angostura 1919 Trinidad 40° (verre 4cl)
Conde de Cuba 7 ans Solera Cuba 38° (verre 4cl)
Favorite Coeur de Canne Blanc Martinique 50° (verre 4cl)
Chairman’s Reserve Forgotten Cask St Lucie 40° (verre 4cl)
Kraken Black Spiced Irlande 40° (verre 4cl)
Havana Club 7 ans Cuba 40° (verre 4cl)
Plantation Original Dark Barbades 40° (verre 4cl)
Saint Frusquin Bio français 40° (verre 4cl)

6,00 €
6,00 €
3,00 €
4,00 €
5,00 €
3,00 €
3,00 €
6,00 €
5,00 €
6,00 €

7,00 €
6,00 €
8,00 €
6,50 €

6,00 €
6,00 €
6,00 €

6,00 €
6,00 €
7,00 €
8,00 €

11,00 €
12,00 €

7,00 €
6,00 €
6,00 €
7,00 €
6,00 €
5,50 €
7,00 €
6,00 €



WHISKIES / ALCOOLS BLANCS

Prix nets - Service compris - L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération
Majoration de 0,50 € sur toutes les boissons les soirs de concert

WHISKIES
Jack Daniel’s N°7 40° (verre 4cl)
Teeling Premium Blended Irlande 46° (verre 4cl)
Woodfordreserve Double Oaked USA 43,2° (verre 4cl)
Smokehead Rum Rebel Ecosse 46° (verre 4cl)
Pig’s Nose Ecosse 40° (verre 4cl)
Wolfburn Northland Ecosse 40° (verre 4cl)
As We Get It Ecosse 60,8° (verre 4cl)
Kirin Fuji Sanroku Japon 50° (verre 4cl)
White OAK Tokinoka Japon 40° (verre 4cl)
Clan Campbell 40° (verre 4cl)
Saint Frusquin Bio français 40° (verre 4cl)

ALCOOLS BLANCS
Gin Bulldog London Dry 40° (verre 4cl)
Gin Kew Organic 46° (verre 4cl)
Gin Edinburgh Lemon et Jasmine Ecosse 40° (verre 4cl)
Gin Larios 40° (verre 4cl)
Lindemans Red Gin Belgique 46° (verre 4cl)
Vodka Absolut 40° (verre 4cl)
Vodka Legend Kremlin Noir Russie 40° (verre 4cl)
Vodka Zubrowska Herb Bison 40° (verre 4cl)
Vodka Smirnoff 37° (verre 4cl)
Vodka 303 Squadron 40° Angleterre (verre 4cl)
Mezcal Rey Zapoteco Bio Mexique 50° (verre 4cl)
Tequila Mariachi Silver Mexique 38° (verre 4cl)
Cachaca Copacaiba 37,5° (verre 4cl)

5,50 €
6,50 €
8,00 €
9,00 €
6,00 €
8,00 €
7,50 €
7,00 €
6,00 €
5,50 €
6,50 €

6,00 €
7,00 €
6,50 €
5,50 €
7,50 €
6,00 €
7,00 €
6,00 €
5,50 €
7,00 €
9,00 €
6,00 €
5,00 €



TOUS LES JEUDIS
DE 19H30 À 23H

PUB SONG
400 CHANSONS

Vous chantez

Il joue


